10 db-hoz —N1st

680 g liszt

68 g porcukor

68 g va

68 g tojas sargaja (kb. 3 nagyobb tojasé).
40 g élesztd

8gso

330 ml langyos tej

Az 6sszetevoket gyurjuk (MUMS) 6ssze, majd 20 percig pihentessuk.
Ezutan gyurjuk at a tésztat és ujabb 20 percig pihentessiik. Osszuk 10
egyenld részre a tésztat és formazzunk zsemléket. Ezeket helyezziik
szilikonos sutOpapirral fedett tepsire, és kenjik meg egész tojassal.
Kelesszlik, 35-40 percigmajd kenjlk le ismét egész tojassal. 190 C
fokos eldmelegitett stitében 12-15 perc alatt

sussuk készre.

2db-hoz —N1st

136 gliszt
13,69 porcukor

13,69 vaj
3/4 tojas sargaja (kb. 1nagyobb tojase).
89 élesztd



1,69 s6
66 glangyostej

Minden &sszetevotmeérjink egybdl a gépbe, gyurjuk (MUMS / 5-7-6
Fokozat) 6ssze, majd 20 percig pihentessuk.

Ezutan gyurjuk at a tésztat és ujabb 20 percig pihentessik.

Osszuk 10 egyenld részre a tésztat és formazzunk zsemléket. Ezeket
helyezzik szilikonos sutépapirral fedett tepsire, €s kenjik meg egész
tojassal.

Kelesszlk, 35-40 percigmajd kenjuk le ismét egész tojassal.
190 C fokos eldmelegitett stitében 12-15 perc alatt stisslk készre.
Hagyomanyos siité (180 C -fok)

Hasabburgonya / Kb. 10dkg 170C - 10pc Frit6z



